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~ " La richesse des productions laitieres camelines, en nutriments de base (protéines, lipides, glucides, vitamines et minéraux) a permit de les classer en bioproduits de
~ qualité nutritionnelle relativement importante au vu de 1’alimentation relativement pauvre des dromadaires élevés selon le systéme traditionnel. Or, ces derniéres
| décennies le dit- systeme « extensif » a tendance a étre supplanté par un systeme moderne dit « semi-intensif » basé sur une alimentation autre que les plantes des
.." parcours naturels. Dans ce contexte, nous nous sommes proposé d’étudier I’impact de cette transition sur les particularités biochimiques, microbiologiques et
technologiques du colostrum et lait camelins. Les resultats gue nous avons enregistrés jusqu’a 1’heure actuelle semblent indiquer que certains parametres seraient
négativement affectes par le nouveau systeme, notamment la teneur en Vitamine C, la teneur en proteines lactoseriques. En revanche, d’autres parametres tels que la
" petite taille des globules gras, la composition minérale... ne semble pas étre affectes.
Mots clés : lait, colostrum, Camelus dromedarius, systemes d’élevage, qualite.
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Dix huit échantillons de lait de petit mélange ( trente six chamelles ) ont eté preleves
a partir de femelles de dromadaires appartenant a la population "Sahraoui" vivant
. dans les parcours de la wilaya d’Ouargla au Sud-Est algérien. Ils ont été transportés
dans une glaciere contenant un bloc refrigérant jusqu’au laboratoire.

- Neuf  eéchantillons issus d’un elevage extensif : alimentation composee
exclusivement des plantes des parcours: Savignya longistyla (lgoulglan)
Etasphodelus fistulosus ( tazia ) , Ephedra alata (alanda) , Stipagrostis pungens
(Drinn) , Limoniastrum guyonianum (zeita) et Tamarix gallica (tarfa) .

- Neuf échantillons issus d’un élevage semi —intensif : cornulaca aucheri (hadd)

. paille, Luzerne, son de blé , orge .

RIS A

/ Analyses physico-chimiques et biochimiques des échantillons collectes
*Détermination du pH par pH-métrie ;
determination de la conductivité électrique ;
déetermination de la densité ;
8 *determination de 1’acidité Dornic par titration avec une solution de d’hydroxyde de sodium
(0,11 N) ;
*d¢termination de la teneur en min€raux par spectrophotomeétrie d’absorption atomique
(SAA) (VARIAN,USA) a une longueur d’onde de I’ordre de 422,7 nm ;
3 determination de la teneur en extrait sec total exprimée en g /I du lait, par dessiccation dans
une etuve (MEMMERT ,Germany ) a 102 °C pendant 7 heures ;
détermination de la teneur en extrait sec dégraisse exprimée en g /I,
détermination de la teneur en cendres, exprimeée en g/l du lait, apres incinération de la
| matiere seche du lait dans un four a moufle (NABERTHERM , France ) a une temperature
| de 530 °C + 20°C pendant 5 heures ;
*determination de la teneur en maticre azotée totale( MAT) et de ’azote non cas€inique
(NCN) par la méthode de Kjeldahl exprimées en % ;
détermination de la teneur en protéines totales et lactoseriques par la méthode de Lowry
(1957) ;
determination de la teneur en vitamine C par une méthode iodométrique ;
déetermination de la teneur en matiere grasse par la méthode de Gerber exprimeeen g /I ;
*la determination de la taille des globules gras.
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